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Liebe Gäste,
herzlich willkommen in unserem Restaurant.

Unsere Küche ...
Indien ist ein Reichtum an Gewürzen.

Das Geheimnis liegt nicht nur in ihrer fast
unendlichen Auswahl,

sondern vor allem in der sorgfältigen Abstimmung
der Gewürze untereinander.

Wahre indische Kochkunst zeigt sich in der
schonenden Behandlung dieser Schätze,

die so erst ihr Aroma voll entfalten können. 

Selbstverständlich bereiten wir unsere Gewürzmischungen
aus einer großen Auswahl an Komponenten selbst zu.

Kardamom, Zimt, Nelken, Ingwer
und die feurige grüne Chili

sind nur einige der verwendeten Zutaten.

Sprechen Sie mit uns,
wir haben jederzeit ein offenes Ohr für Ihre Wünsche

und möchten, dass Sie sich bei uns wohl fühlen.

            
            
            

                 Ihr Madhu Team
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(A) glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Eier, (D) Fisch, (E) Erdnüsse,
(F) Sojabohnen, (G) Milch (einschließlich Laktose), (H) Schalenfrüchte,

(I) Sellerie, (J) Senf, (K) Sesamsamen, (L) Schwefeldioxid und Sulfite, (M) Lupinen, 
(N) Weichtiere, (1) Farbstoff, (2) koffeinhaltig, (3) chininhaltig,

(4) Konservierungsstoff, (5) Antioxidationsmittel, (6) Süßungsmittel,
(7) taurinhaltig, (11) Geschmacksverstärker, (13) Säuerungsmittel,

(14) Stickoxidul, (15) Stabilisatoren.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. & Service.
Irrtümer & Druckfehler vorbehalten.
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